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1ER TERMINO
Modulo 1
ORGA 1002 HISTORIA Y ORGANIZACION DE LA COCINA 60 0 0 60 2
NUHS 1002 NUTRICION, HIGIENE Y SALUBRIDAD 60 0 0 60 2
MATE 1224 IMATEMATICAS PARA ARTES CULINARIAS 60 [ 0 0 ecf 60l 2.....
Médulo 2
INGL 1109 INGLES BASICO 1 60 0 0 60 2
GAST 1001 TECNICAS CULINARIAS BASICAS 0 60 0 60 2
COCI 1034 REPOSTER{A Y CONFITERIA 0 60 0 60 2
240 120 0 360 12
2DO TERMINO
Modulo 1
INVE 1011 ALMACENAIJE, CONTROL DE COSTOS E 30 30 0 60 2
INVENTARIO
DECO 1003 DECORACION DE BIZCOCHOS I: LABORATORIO 0 60 0 60 2
PANI 1003 INTRODUCCION A LA PANIFICACION 0 60 0 60 2
Modulo 2
FACI 1011 PLANIFICACION DE MENUS Y BUFFETS 30 30 0 60 2
CONF 1003 CONFITERIA I: LABORATORIO 0 60 0 60 2
DECO 1004 DECORACION DE BIZCOCHOS II: LABORATORIO 0 60 0 60 2
60 300 0 360 12
3ER TERMINO
Modulo 1
DEST 1005 DESTREZAS DE SUPERVISION Y DESARROLLO DE 60 0 0 60 2
PEQUENOS NEGOCIOS
CONF 1004 CONFITERIA II (COMERCIAL): LABORATORIO 0 60 0 60 2
CHOC 1002 CHOCOLATE Y EL ARTE DEL AZUCAR: 0 60 0 60 2
LABORATORIO
Modulo 2
PAST 1006 LABORATORIO DE INTEGRACION DE TECNICAS 30 30 0 60 2
PRTR 1006 SEMINARIO OCUPACIONAL 30 0 0 30
CONF 1018 PRACTICA EXTERNA* 0 0 135 135 3
120 150 135 405 12
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*Las practicas externas se realizan en establecimientos fuera de la Institucion, segun la disponibilidad. No se garantizan centros de practica
especificos, dias v horarios.

Nota: Los médulos tienen una duracion de 8 semanas, para un total del programa de 48 semanas.
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